
MENÚ TRANQUIL

ENTRANTS MEDITERRÀNIS
AMANIDA CÈSAR

Enciam cruixent amb pollastre cuit a baixa temperatura, formatge
parmesà, salsa Cèsar i crostons torrats.

AMANIDA DE TONYINA
Tonyina  sobre un llit de tomàquet i enciam fresc, amb olives negres i

pebrot vermell escalivat. 

CREMA DE VERDURES
Elaborada amb verdures fresques de temporada i cuita amb molta

cura a Casa Torrada a foc lent.

ASSORTIT D’UNTABLES
Tres sabors intensos: hummus, baba ganoush (albergínia) i mojo

picón, amb tires especiades de pa torrat.

POSTRES ARTESANS
PÚDING ARTESÀ DE BRIOIX

Suau i gustós, elaborat amb brioix tendre i cuit amb cura.

PANACOTA AMB FRUITS VERMELLS 
Textura cremosa i delicada, coronada amb fruits vermells.

IOGURT AMB FRUITA DEL DIA
Amb un toc de xocolata blanca i fruita de temporada tallada al dia.

 25,90€  IVA INCLÒSDE DIJOUS A DIUMENGE

 DE SEGON: GRAN RECEPTA SOBRE TORRADA DE PA DE PAGÈS
CARTA DE TORRADES TRADICIÓ

Els grans guisats de la cuina catalana sobre torrada de pa de pagès.

CARTA DE TORRADES MEDITERRÀNIES
Sabors frescos i mediterranis sobre torrada de pa de pagès.

CARTA DE TORRADES HOMENATGE (sup. 1,90€)
Receptes icòniques reinterpretades sobre torrada de pa de pagès.

 25,90€  IVA INCLÒS

BEGUDES
Copa vi D.O Penedès, o copa de cervesa o refresc, i aigua.


